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Loxma

Lokma

2 9@dad yumurta

2 Stokan gatiq

3 Stekan un

1,5 Cay gasIgI duz

3 Cay gasigi karbanat
1 Stakan duru yag
Serbeati G¢ln;

3 Stokan soeker

3,5 Stekan su

Yarim limonun suyu

# Un yogurma gabina alinir. Uzerine yumurta, gatiq, karbanat, duz qoyulur.
# Hamarsiz sulu bir xamir alds edilir. 8n az 1 saat dinlendirilir.

# Xamir dinlanirkan; 3 stekan sakarin Gizarine 3,5 stakan su

goyulur. Orta alovda gaynatdilir, azca qivam aldiysa yarim limonun suyu goyulur. 5 dagiga daha gaynadilir.
Finndan alinir, serbat soyumaya biraxilir.

# Tavaya yag qoyulur. Dinlenan loxma xamiri tavanin yanina alinir.

Bir cay tabagina su qoyulur.

# Bir ol xamira soxulur, xamir sixilir, bas barmagq ile, isaret barmagi
arasindan ¢ixan qoz yekaliyinde xamir, yagladiimis gabigla alinir,

qizmig yaga atilir.

# Cohrayi rong alan loxmalar bir matbas desmalina gixarilir.

# BOtun xemir qurtarana gadar eyni iglom tokrarlanir.

# Qizardilan loxmalar ilix oldugunda darin bir gabda olan soyuq serbata atilir.
# Serbatds an az 2 saat gdzlendigdan sonra servis yapillir.

Not: Bu tarif yazicinin anasi tirfindin nasilden nasils ge¢eraq gelmisdir.
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