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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Qozlu Kadayif

Cevizli Kadayif

500 gr. kadayif

200 gr. margarin

1 Stokan st

1 Stekan ¢okilmis qoz
Serbati G¢ln;

4 Stoekan su

4 Stokan soker

Yarim limonun suyu

# Margarin eridilir, soyudulur, Gzarine sut goyulur.

# Kadayif yayvan bir gabin i¢ina yayilir, soyumus sutll yagdla eszmadan
ganigdirilir.

# Kadayifin yarisi firn macmayisine basdirilaraq yerlagdirilir.

# Uzerina qoz goyulur. Qozun izarina da galan kadayif yerlasdirilib
basdirilir. 200 deraca avvelcedan qizdirimig firnda 45 dagige bisirilir.
# 9vvelcadan hazirlanmis 4 stekan sekar, 4 stekan sudan

Ibarat olan, karigim gaynadilir, firindan almadan 5 dagige avval limon
gatilan surup soyudulur.

# Finndan ¢ixan isti kadayifa soyuq sarbat gazdirilir.

# On az 2 saat dinlendirilib, servis yapilir.

Not: Yagda garisdirilan siit, bisdigdan sonar qizarmis kadayifa da gazdirilir. O zaman yaga situ elave etmaya
[Gz0m yoxdur.
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