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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Ata Dadlisi

Baba Tatlisi

Yarim stokan soeker
2 Yumurta

3 Qahva fincani un
2 Yemak gasigi duru yag
1 Limonun gabigi

1 Paket valilin

1 Paket droj
Serbati licin

2 Stekan goakar

2,5 stoekan su
Yarim limon suyu

# Sekar ve yumurta yaxsica ¢irpilir, Gzarine yag slave olunub azca garigdirilir.
# Diger lavazimatlar goyulur, plrisiz bir garisim alds edilir.

# Yaglanmig kek galibina qarigim tokalar.

# 175 deraca firnda 35 - 40 daqige bigirilir.

# Kek galipda soyudulur.

# Su ve geker gaynadilir, firndan almadan 5 dagigs avval limon suyu qoyulur.
# Isti sarbat, soyuq keka tokdilir, Serbat ¢gakince dali tersina gevrilir.

Not: Bu daldi ¢ox praktikdir, dinlenmasi U¢ln ¢ox zaman lazim olmaz
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