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Slokbasdi

Kalburabasti

1 Paket aridilmis marqarin
Yarim stokan duru yag
1 Yumurta

1 Stekan sud

1 Paket pakmaya

1 Tutam duz

Alabildiyi gadar un

Ici Ggln:

Ince dogranmis qoz igi
Serbari Ggun:

4 Stekan seker

4,5 Stokan su

Yarim limon suyu

# 9vvalce serbat hazirlanir. Su sekarle bir miiddat qaynadildigdan sonra limon suyu alava olunur. 5 daqiga
limun suyuyla gaynadildigdan sonra, sarbat atesdan alinir, soyumagda biraxilir.

# Marqgarin bir gazana alinir, az alovlu atesda ¢ox gqizmadan eridilir.

# Marqgarin az qizinca Uzerine duru yag, sud, yumurta, duz, pakmaya va sokil alacag gqivama galena gadar un
alave edilib yaxsica yogrulur.

# Xomirdan qoz bdyukllylnds parga qopardilir. Bu parga bir rendenin ya da elayin Uzarinde barmaq uclari ils
¢ay gabi bdyukltiyinds agllir.

# Acllan xemire uzunnamasina ince kasilmis qoz i¢i gqoyulur, iki terafden Ust Uste galacek ¢akilde rtullr.
Slava yeri nimgaya galacak sakilda, yaglanmis nimgaya dizilir.

# Xomir qurtarana gader bels tokrarlanir.

# 175 deroaca sobada qizarana qadar bisirilir.

# Sobadan ¢ixan isti dadliya, haman, avvalcadan hazirlanmis soyuq serbat gazdirilir. 9n az 2 saat
dincaldirildigdan sonra xidmat edilir.

Not: 9lek Basdi, Ege'nin ananavi sirinyatlarindandir.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/elekbasdi-vt433
http://www.tcpdf.org

