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Limonlu Puding

1 Kq st

1 Stekan seker

2 Yemak gasigi un

2 Yemak gasiJi nisasta
2 Limonun nazik rendasi
1 Yemak gasi§i margarin
Hindisdan qozu
Déviulmis qoz

Targin

# Soyuq sitiin igarisina un, nisasta, seker qoyulur, alova goymadan, plriizsiiz olmasi garigdirilir.

# Orta hararatli ocaga qgoyulur. Bir telle davamli garigdirilir.

# Muhallebi gatiliqa gslens gader rendslenmig limon gabigi atilir., 5 deqgige daha bisirilir,Firindan alinir, puding
isti oldugunda margarin slave olunur, margarin ariyana gadar ¢irpilir.

# Qablara paylasdirilir, soyuducuda soyudulur, Gizerina hindistan gqozu, dévilmis qoz ve targin qoyularaq
bazadilir. Servis agillir.

Not: Sutli tath yapmaqgda bazi gaynaglara gora: sekarin basin dayarini itmemasi tiglin sekar sonradan slave
olunur.
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