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Toyuq Sinasi

Tavuk Gogsi

1 Kq. st

1,5 Stokan saker

Yarim toyuq badani

Yarim stekan toyuq badeni suyu
4,5 Yemak gasI@i dlyd unu
Tarcin

# Toyuq badani 3 stokan suda yaxsica yumusayana gadar xaglanir.

# Xasglanan toyuq badani temiz stolun Gzerine qoyulur, Gzarindan mardana kegiraraq azilir.
# Derin bir gaba alinir, Gzerine 1 stekan soyuq su tokulUr.

# Sudan avuc arasina alinaraq yaxsica yuvarlanaragq lif lif ayriimasi gézlanilir.

# Cox balaca pargalara ayrilan toyuq badani, sonradan slave olunan

soyuq suyu suzulir.

# Bu arada sut, geker ve dllyu unu avvalce soyuq olaraqg garigdirilir,

sonra orta alovlu firinda muhallebi qivamina gslena gader qarisdirilaraq bigirilir, firndan alinir.
# Suyu slzllmis toyuq badaninin tzarina yarim stakan yagdsiz

toyuq suyu tokullr, gasigin arxa hissesi ile azca daha szdikdan sonra

muhallebiys slave olunur.

# Muhallebi ve toyuq badeni eti mikserle 5 daqiqge ¢irpilir, gablara tékaldr.

# Soyuducuda soyudulur, targinla bazadilib servis yapillir.

Not: Toyuq badeni dadlisina valilin goyulmaz, goyulursa toyugun 6z dadi itir.
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