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Soslu Muhallebi

Soslu Muhallebi

1 Kq sit

4 Qahva fincani soker

3 Qahva fincani diyd unu
1 Yemak gasig margarin
1 Paket valilin

Hindistan qozu randasi
Sosu Ugln

2 Qohva fincani sit

1 Yemak gasigi kaku

1 ©dad yumurta

1 Cay gasIg margarin

1 Cay gasigi un

# Soyuq s(tin icine sekar, diiyl unu goyulur, yaxsica garigdirilir.

# Orta hararatli alovda devamli bir girpici yardimi ile garisdirilir.

# Qivama gealdikda firindan alinir, aveal margarin slave olunur, sriyana gadar garigdirilir, sonra valilin gatilir,
gansdirilir.

# Muhallebi gablara qoyulur.

# Balaca bir gazana soyuq sut, kakou, yumurta, un qoyulur, yaxsica garisdirilir.

# Orta alovda qoyulasana gader bisirilir, firindan alan kimi, yag goyulur, yaxsica garigdirilir. Sos muhallebinin
Uzerina pay edilir.

# soyuducuda dinlandirilir, Gzeri Hindistan qozu ils bazadilir, soyuq servis yapilir.

Not: Muhallebi plriiz galmigsa en sonunda mikserden gegirile biler.
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