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Meyvali Muhallebi

Meyveli Muhallebi

1 Kase tumu ¢ixardilmis fisna

2 9dad seftale

1 Kq sit

1,5 Stekan seker

1 Stekan diyi unu

2 Yemak gasigl bugda nisastasi
1 Paket valilin

6 Yemak gasigi soker

# Fisna 4 yemak gasig! sekerle,susuz olaraq bigirilir.

# Seftalilar dogranir, 2 yemak qasigi sekarla susuz olaraq bisirilir.

# Bisan meyvalar soyurken muhallebi hazirlanir, bunun G¢in bir gazana sit goyulur, Gzerina diyl unu, nisasta
sokar slava olunur, firma goymadan avval soyuq olaraq yaxsaca garisdirilir.

# Qazana finna qoyulur, orta alovda devamli garisdirilir, muhallebigivamina galdikds, firindan alinir tizerina 1
paket valilin goyub garigdirilir.

# Koesalar 2 - 3 sm galinigindan muhallebi t6klldr, sonra sirasiyla seftali, muhallebi, fisna ve en son muhallebi
qgoyulur.

# Kasslersoyuducuda soyudukdan sonra, lizeri bismamis nazik dilimlenmig saftali ile bazadilir. Servis yapilir.

Not: Bu muhallebi, mévcudsa gadeh seklindski kesalara qoyulursa daha yaxsi olur.
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