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Karamelli irmik Dadlis

Karamelli irmik Tatlisi

1 kq sut

5 stekan soker

2 Yumurta

2,5 Stekan irmik

1 Limon gabig rendasi

1 Pacgka valilin

2 Cay gasigi Hindistan qozu rendasi

# Sokarin yarisi balaca bir gazana alinir, orta alovda hag bir tasir olamadan agiq gahva rengi renk alana gadar
bigirilir.Belolikle Karemel alde edilmis olur.

# Orta yekalikds yayvan bir gaba tokulir. Soyudulur.

# Diger terefden sutlin igine, yumurta, irmik, limon gabigi rondasi, galan seker alavs olunuraraq, muhallebi hala
gelena gadar bisirilir. 9n axirda valilin slave olunur.

# Muhallebi soyudulmusg karamelin tizerina tokulUr.

# Soyuducudan an az 3 - 4 saat gozladildikdan sonra, bir tabaga ters gevrilir. Hindistan gozu ile sislenir.

Not: Karameli hazerladikdan sonra, tez bir sekilde gaba tékmak lazim. 9ksi hada galenlaser, axase gliclenir.
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