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orik Dadlisi

Kayisi Tathsi

26 9dad quru erik

1 Stekan sekar

1 Stekan su

Ici Gguin;

1 Stekan doyulmus findiq

1 Yemak gasigi galyanaltiliq kara yagi
2 Yemak gasigl quru (zdm

1 Cay gasigi valilin

# Quru erikloer en az 4 saat svvelcaden soyuq su ile isladilir.

# Isladilmig yumusayan erikler, suyu stizildiikdan sonra tak sira

halinda, alt diiz gelik bir macmayiys duzGldr.

# Uzerina 1 stekan sokar ve 1 stokan su gozdirilir.

# Macmayiye xafif qizmis firina qoyulur ve qapagdi agiimadan yarim saat bisirilir.

# Firin gapadildigdan sonra yarim saat, yena qapagi agiimadan ilixlanmasi gézlenilir.

# Quzan arikler, gox suyunun siiziilmasi Uglin bir slizgacin lizerina gixardilir.

# Bu arada i¢i hazirlanir, bunun Ggtin nazik déytlmus findiq, otaq istisinde yumusamig kere yagi, quru zim,
valilin ve 2 yemak gagig!

ariklerin haglandidi su barabar yaxsica garigdirilir.

# Suyu sizillen sriklerin, aralari gopariimadan agilaraq, iglerina yeteri gadar i¢ lovazimat yerlasdirilir ve ariklar
gapadilir.

# ButOn lavazimatlar bu sakilds hazirlanib servis tabagdina yerlesdirildikden sonra, Uzarina sakarli haglama suyu
gozdirilir, servis yapllir.

Not:9rik dadlisi isulu Malatya Gsulu qurudulmus atli sriklerden yapiimaldir.
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