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Vaflili Keks

Gofretli Kek

3 9dad yumurta

1 Su stekani pudra sakari
Dérddebir ¢ay gasigr duz
1 Su stekani std

Yarim su stekani glinabaxan yagi
1 Paket vanil

1,5 Paket qabartma tozu
3 Su stekani un

Arasi tg¢iln:

8-10 9dad vafli

1,5 Cay stokani kismis

# Yumurtanin aglar ve sarilari bir-birinden ayrilar.

# Aglarin Uzerina gakar goyular, mikserle 4-5 daqiqe ¢irpilar.

# Sarilarin Gzerine duz gatilar, dadilana gader garigdirilar.

# Daha sonra yumurta agi ve sarisi birlegdiriler. Uzerina stid ve maye yag qoyular, ¢irpilar.

# olenilmig un, gabartma tozu ve vanil gatilar, gox garigdirmadan hamar bir qarisiq slds ediler.

# Yaglaniimis keks gelibina keks xarcinin yarisi tokular. Uzarina pargalanmis vafli va kismigs yerlosdirilor.
# Qalan keks xarci de tékiler, gasigla diizeldiler.

# Keks avvalden isidilmis sobada 170 derece sobada 50-55 dagige bigiriler.

# Sobadan ¢ixinca 10 daqige dinlan/istirahat etdirilor. Xidmat gabina tars gevriler

Not: Keksin iginds istirak edan vafli bisdikden sonra ferq edilmaz, ancaq lezzetini buraxar.
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