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Yerkoku Dadlisi

Havug Tatlisi

1 Kq yerkoku

1.5 Stekani seker

3 Yemak gasidi nisasta (bugda)
Yarim stakani qoz

3 Stakani su

1 9dad limonun rendasi

1 Yemak gasidi hindistan gozu

# Yerkokl nazik olaraqg rendelanir.

# Bigirilacaq gazana qoyulur, Gzerine su va nisasda goyulur, yaxsica qarigdirilir.

# Qazana sakar alave olunub, kasik alovda firina yerlasdirilir.

# Qarisdiraraq, suyunu gakib yumusayana gadar bisirilir.

# Dadl tam bisdigden sonra. yaxsica rendslenmis limon gqabidi slave olunub, 5 dagige bigirilir, firin sédaralir.
# Kenarlari, yayvan bir gab yagladilr. Dadlinin yarisi basdirilaraq yerlegdirilir.

# Uzerine dige gelocak sekilde dévilmus qoz sapilir.

# Qozun da lzerine qalan yerkdki dadlisi basdirilaraq yerlagdirilir.

# Soyuducuda 4-5 saat dinlandigdan sonra. Uzarina hindisdan qozu sapilir, kvadratlara kasileraq servis yapilir.

Not: Araya gonan qozu zanginlasdirmak U¢Un bir nege adad ufalanmis biskivi ds alava olunur.
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