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Paskalya KOkasi
Paskalya Goregi

2 9dad yumurta

1,5 Kibrit qutusu gader yas maya

1 Qehva fincani ilix sut

1 Qehva fincani duru yag

5 Yemak qasigi seker

1 Gay gasigi mahlsp

Yarim ¢ay gasi§i duz

4,5 Stakan un

1 Qohva fincani dolusu yeks ddyulmis badem

# Sit azca gizdirilir, yourma gabina alinir, Gerine sekar alave olunur ve aridilir.

# Maya sitll, sekerli garigima pargalayaraqg goyulur ve srimasi g6zladilir.

# Uzarina 1 tamyumurta va 1 yumurtaninda agr qoyulur, garisdirilir.

# 9vval 2 stekan un bu garisima slave olunur, biraz yogruldugdan sonar yag, duz, mahlep qoyulur ve galan un
yavas yavas alava olunur, yaxsica yogrulur.

# 45 dagigs xemir dinlandigden sonar 12 eyni parcaya bolunur. Her parga 20 - 22 sm uzunlugunda ¢ubuq edilir.
# 3 Cubugq uclarindan tutulur ve sag 6rgiisi yapilir, sonu da tutdurulur.

# Bu sokilda toplam 4 adad paskalya ¢érayi hazirlanir.

# Azca yaglanmis macmayide 45 daqige dinlandirilir, Gzarine ayrilan yumurta sarisi stirilir ve déyllmis badem
sopilir.

# 165 daracae firinda 25 - 30 daqigs bigirilir.

Not: Stit mévcud deyilse su ila de maya tutula biler.
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