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Bazar Pogacasi
Carsi Pogacasi

2 Yumurta

200 gr. margarin

1 Kibrit qutusu gader maya
1 Fincan ilig su

1 @dad gand

1 Dadli qasigi duz

ala bildyi gadar un

1 stekan pendir

Yarim demat caferi

1 Yemok qgasigi ¢orak otu

# Un ortasi havuz gakilnds agcilir, iliq su, sakar, yas maya goyulur.
# Bir az gansdinlir, 5 daqige gozladilir.

# Cox sart olmayacaq givama galena gadar un alave olunur.

# Xomir alde edildigdan sonra yarim saat dinceldirilir.

# Dincalmig xemirdan, limondan bir az kicik pargalar qopardilir.

# Yuvarladigdan sonra, alin yan kenari ils ortasina nov acilir.

# Bu nova pendirli i¢ gqoyulur.

# Pogagca ikiys gatlanir, slin yan kenari ils ucu 6rtdlGr.

# Uzerina yumurta sarisi va ¢érak otu qoyulur, macmayiys dizallr.
# 175 derace ocaqda qgizarincaya qadar bisirilir.

Not: ©ger vaxt var ise macmayiye diizlldiigden sonra yarim saat dincaldirilirse daha g6zel gabarir.
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