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Amonyakli Yas Tort

Amonyakl Yas Pasta

2 9dad yumurta

2 Stokan gakar

2 Stekan sit

1 Yemak gasigi amonyak duzu
Alabildiyi gader un

Kremi U¢Un;

1 kq Sit

1 ©dad yumurta

1,5 Stokan seker

4 Yemak gasi@1 dlyl unu
1 Yemak gasig! nisasta

1 Paket valilin

2 Yemak gasigi kakau

1 Yemak gasig margarin

# Yumurta, sekar, siit, seker ariyana gedaer garisdirildikdan sonra, amonyak ve yedirerek un alave olunurG
kulag mamasi kivaminda bir xamir alde edilir.

# Hazirlanan xemir 15 daqige dinlandirilidikdan sonra 6 barabar parcaya bdlinir ve her parca diz yimak tabag:
yekaliyinda acilir.

# Acilan 6 adad xamir, kizqin firinda az bisirilir.

# Diger torofdan bir gazana sit, sekar, diyl unu, nisasta, kakau ve yumurta qoyulur, avval soyuq olaraq
ganisdirilarag, muhallebi kivamina gelana gadar bisirilirS firindan alinir.

# Krem firindan alininca hamen, margarin va valilin qoyulur, margarin ariyana qadar garisdirilir, soyudulur.
# Bismig xemirdan bir gat, kremden bir gat seklinde qoyaraq bittn lavazimat istifads olunur.

# 9n axirda galan krem ila tortun Gzari baglanir.

# Soyuducunun alt rafinda 1 gece gozladilir.

# sabahisi gun servis yapllir.

Not: Amonyak duzu baxaratgilarda tapila biler.
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