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Milféy Tortu

Milfoy Pastasi

6 9ded milfdy xemiri

Kremasi d¢ln;

1 Stokan st

2 Yemek gasigi un

1 Yemek gasig! nisasta

4 Yemek gasigi seker

1 Yemek gasig margarin ya da kera yagi
1 Paket valilin

Visne Paltosi U¢ln;

1 Stakan figna suyu

3 Yemek gasigi nisasta (qargidal ya da bugda)
7 Yemek gasigi seker

# Kvadrat milfdy xamirlari tam ortadan kesilir. (12 parga olds edilmis

olur) Hegna gatmadan macmayiya dizullr. 190 deracas firinda ¢gehrayilagincaya gadar bigirilir.
# Milfdy firndan ¢ixib soyur iken kremi hazirlanir.

# Site, nisasta, un, seker goyulur avval soyuq olaraq bir girpici

yardimiyla ¢irpilir, sonra orta firina alinir, goyu bir kivam alana gadar

bigirilir. Firindan alininca haman margarin ve valilin alave olunur, stratls gansdirilir.
# Krem isti iken, milfdys 1 sm. galinhdinda surillr, Gzarine basga

bir milfdy pargasi baglanilir.

# Bu gakilde ortas kremli 6 aded milfdy hazirlanir.

# Uzari 0¢Un, figsna suyunun i¢ina nisasta, sakar qoyulur, j6le givamina

galana gader bisirilir.

# Polta milfdy xemirinin Gzarina avval bir-bir yemak gasigi gozdirilir,

biraz gbézladikdan sonra bir-bir yemak qasigi daha gazdirilir. Bu sakilde

bitln palte tortlarin Gizarine gazdirilmis olur.

# 30 dagigs dinlandirilib servis yapilir.

Not: Uzerine pelte yapmaga vaxt ve levazimat yoxsa, pudra sakari sepile biler.
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