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Bananh Tort

Muzlu Pasta

Pandaspanyasi Ugln:

2 Yumurta

1,5 Stekan tepalema un

1 Stekan silma t6z saker
1 Armud stekan duru yag
Yarim paket droj

1,5 9dad banan

Uzari Gcln

1 stekan soyuq sud

1 Paket krem ganti
100gr.Inca gokilmis findiq
Kremi tGgln

1,5 stekan sud

1 Qsahva un

1 Qehva fincani sakar tozu
1 @dad yumurta

Yarim banan

# Yumurta ve seker bir mikser kémayi ile 10-15 daqiqa ¢irpilir.

# Daha sonra un, droj,yag slava edilib biraz daha garisdirilir.

# Yaglanmig 20-22cm 06lglsinde yuvarlaq bir gelibe adilen garigim tékuldr.

# 9vval az qizdinimis 180 darace ocaqda Uizari gizarana gadar bigirilir.

# Pandispanya bisirilarkan i¢ kremi hazirlanir.

# Soyuq sudiin igina un, seker, yumurta atilir

# Ocaga almadan avval bu mahlul bir girpici ya da ¢angal kdmayi ile garisdirilir.

# Orta harakatli ocagda muhallebi givamina galincays gadar bisirilir.

# Krem ocaqgdan alinir, bir az soyuyunca ince giyllmig yarim banan slave olunur, mikser kdmayi ili yaxsica
garigdirilir.

# Ocagdan gixarilan ve syoudulan pandispanya enina 3 barabar hissaya bolindr.

# 3 9dad kasilen pandispanyanin ilk gati diiz bir bosgaba qoyulur.

# 9vvaldan bisirilib soyudulan kremin yarisi, gizdirilan pandispanyanin izarina diizgiin bir sakildi yayilir.
# Kremin Gzarina ince dilimlanmas banan dizulir.

# Bananli kremin Gzarine ikinci gat pandispanya goyulur, birinci gata yapilan proses bu gata da edilir.

# 3 gat pandispanyada qoyulur.

# 1 stokan soyuq sudli ¢irpilan bir paket krem santi tortun hammisini értecak sakildi yayilir.

# Krem santinin de Uzari inca ¢okilmas findiq ile ahats olunur.

# Soyuducunun alt tarafinds an az 4 saat g6zladildikdan sonra xidmat edilir.

Not: Bu tort banan avezinas iki adad seftali istifads edilerekde hazirlana biler.
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