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Kremli Pecenye

Kremali Kurabiye

Kremi U¢un:

1 Stekansud

1 Yemak gasigi gardadali nisastasi
5 Yemak qasigi seker
1 Yemak gasig kakao
1 Paket vanil

Xamiri dgin:

1 Paketmarqarin

1 Staekan pudra sakari
3 Yemak gasigi gatiq
3,5 Stekan un

1 Paket gabartma tozu

# 9vvalce krem hazirlanar, bunun Gglin kigik bir gazana soyuq siid, nisasta, seker ve kakao qoyular, avvalce
soyuq olaraq qarisdirilar. Orta atasli ocagda qoyular, davaml garisdiraraq pudingin sert givam almasi saglanar,
ocaqdan alinar, vanil alave olunar, garigdirilar, soyumaga buraxilar.

# Diger terefdan xemir yogurma gabina otaq istisinde yumusamig margarin ve pudra sakari goyular, iki
lsavazimat yaxsica ganigdirilar.

# Uzerina gatiq, un va gabartma tozu qoyular, hamar bir hal alana gadar yogrular.

# Xomirin Gzeri bagl olaraq 10 dagiga dinlendiriler.

# Middan sonnda xemirdan qoz dan bir az boéylk parcalar qopardilar, barmagq uclari ile nalbaki béylkltytnda
acllar. Xemirin ortasina soyumus kremden 1 adad siriniyyat gasig gedar qoyular, kenarlardan ortaya dogru
blzdlrarak xemir baglanar, ovuc arasinda yuvarlanaraq top sakli veriler.

# Bu gokilda taxminan 25 pegenye hazirlanar. Yaglanmis soba nimg¢ayina dizuler.

# 9vvelcadan qizdirlmis 200 darcace sobada agiq gahrayi reng alana gadar bisiriler. (15 daqgiga).

# Soba sondiiriler, gapag! acilmadan pecenyeler 10 daqige daha gozleniler.

# Pecenyelarsoyumadan Uizarina vanil ile garisdinlmis pudra sekeri sepiler. Xidmat olunar.

Not: Pegenyelorin krmi matleq nisasta ile hazirlanmaldir. DUy0 unu civiq bir givam veracayi Ug¢ln, pecenyenin
icinda zaif durar.
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