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Almali Pecenye

Elmal Kurabiye

Yarim paket marqgarin
1 Stekan duru yag

1 Stekanigatiq

1 Stekan pudra sekeri
Yarim duroj tozu

1 Paket valilin

4 Stakan un

3 9dad orta boy alma
2 Corba gasigi quru Gzim
1 Gorba gasi§i seker
1 Cay gasi§i targin

# Otaq istisindeki marqarin pudra gekari ile yaxgica garigdirilir.

# Uzerina duru yag gatiq slava olunur, garisdirilir.

# BUtin lavazimatlar yaxsica bir birini yedirince yavas yavas un gatilir, en sonda valilin ve gabartma tozu slave
olunur.

# 9lds edilan xemir lizari bagl olaraq gézlemaya birakilir.

# Bu arada almalar soyulur, randaslenir, Gzarins toz sakar va quru Uzim goyulurorta alovlu ocaqda 5-10 daqigs
bigirilir.

# Alamali i¢ ocaqdan alinca igina targin gatilir, soyudulur.

# Dinlanan xamirden, qozda biraz yeke parcalar alinir, Barmaq uclariyla gay tabagindan biraz daha yekas agillir.
# Acilan xamirin yarisina 1¢ay gasigi gadar soyulmus almanin i¢i goyulur podaca kimi gatlanir.

# Kurabiyeler yaglanmis macmayiya dizullr. 180 darace avvaldan qizdirlmis ocaqgda ag rankde bisirilir.

# Ocaqdan cikan isti kurabiyalerin (izerine pudra sekari sapilir.

# Soyuyunca servis acilir

Not: istifads edilen alma mayhos olursa, kurabiyenin lozzsti daha dayisik olur.
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