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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Sirin Pegenye

Tirtil Kurabiye

3 9dad yumurta

1 Paket margarin

2 Cay stekani pudra sekeri
1 Paket gabartma tozu

1 Paket valilin

1 Stekan duru yag

3 Stekan un

# 2 Stokan pudra sakari darin bir gaba qoyulur ortasina yumurtalar qurilir.

# Biraz qarisdirdikdan sonra otaq istisinde yumugsanmig margarin ve duru yag qgtilir, valilin ve gabartma tozu
alave olunur.

# Qalan un yogurdukca slava olunur.

# Qarisim krema ponpasina gonur, yaglanmis ocaq macmayisine 4-5sm uzunluqunda sikilir.

# 170 deraca avvelden isidilmis ocaqda ¢ahrayi rengda bigirilir.

# Soyuyunca, gunler sonra bile qurtarila biler.

Not: Tirtil kurabiys xamirin normal kurabiys xemirinden biraz siyig(sulu) olur.
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