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Isgandinav Pecenyasi

iskandinav Kurabiyesi

200 gr. margarin

2 9dad yumurta

2,5 Stekan pudra sokeri

2 Stekan garg@idall nisastasi

2,5 Stekan un

1 Stakan apilsin gabigi mirebbasi
1 Stakan quru Gz0m

Yarim stokan yeka doyllmis qoz
1 Paket valilin

1 Paket droj

# Otaq istisinde yumusamis margarins yumurta ve pudra sekeri alave olunur, yaxsica gansdirilir. Uzerins
nisastanin tamami, unun yarisi qoyularaq yogrulur, Uzarina galan un, yogrulduqgca elavs olunur, droj, valilin
qatilir.

# Uzarina quru Gz0m, qoz, suyu suzilmus ve nazik dogranmis apilsin

gabigi goyulur. Gox yogurmadan, sonra gatilan levazimatlar

homojen dagilana gader garisdirilir.

# Xamir 15 - 20 dagige dinlendirildigden sonra, qoz yekaliyinde

parcalar qoparilir, avval top saklinds yuvarlanir, sonra hamburger

koftesi sakli kimi, avuc arasinda naziklesdirilir.

# Moacmayi yaglanmadan kurabiysler diizlldr. 190 darace isti firnda 15 daqigs bisirilir.

Not: Bu kurabiya Norvecas aid bir terifdir.
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