B
é%,/’ Yeyin icin amma israf elamayin (Araf 31)
Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Limonlu Pecenye

Limonlu Kurabiye

2 9dad yumurta

1 Paket margarin

1 Stokan pudra sokeri

Ala bildigi gedar un

1 Stakain gargidal nisastasi
1 Limon gabidi randasi
Yarim ¢ay gasig! limon duzu
1 Paket gabartma tozu

# 9vvelcadan otaq istisinde yumusamis margarin ile pudra sekeri, pudra sekari hamar bir hal alana gader
qarigdirilir.

# Uzerina yumurta, limon gabidi rendesi, yaxsica dévilmus limon duzu, az az un ve nigasta en axirda gabartma
tozu goyularaq yogrulur.

# Hamar bir kurabiye xemiri elde edildikden sonra istenilen gekil verileraq, yaglanmis macmayiye duzlldr.

# 220 deracadan ¢ok gizqin bir ocaqda agd galacaq sakilde bigirilir.

# Arzu edilirse Uzarine istiyken pudra gekari sepilir.

Not: Kurabiyalar uzun 6murld ikramlardir, dinledikca lezzatleri artar. Yapilan kurabiyaler bir hafta sonra
rahatligla qurtarila biler.
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