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Almali Tart

Elmali Tart

1 ©dad yumurta

2 Dolu corba qasigi kerayagdi
1 Cay stekani pudra sekari
1,5-2 Su stakani un

1 Paket vanil

Uzeri Ucgln;

4 9dad iri alma

1 Corba gasigi kerayag!

2 Corba gasIgi toz sekar

1 Corba gasigi tarcin

# Otaq istiliyinde yumsalmis kersyagi, pudra sekeri ve yumurta garisdirilar. Uzerine vanil ve slenilmis un slave
olunar. Orta sartlikda bir xemir alda edilar.

# Xamir unlu zaminde, mardana kdmayiyle dart galibini ve kenarlarini ehate edacek bdyuklikds agilar.

# Korayagi ils yaglaniimig dart gelibina xemir yerlagdirilor. Xamirin désemas(n)i ¢angal ucuyla dalinir,
soyuducunun alt rafina yerlosdirilor.

# Bu vaxt Ust vesait hazirlanar; almalar soyular, ntvalari ¢ixarilar, ince inca dilimlenar, targin ve toz sekerla
garigdirilar. )

# Hazirlanan dart xamiri soyuducundan ¢ixarilar. Uzarine alma dilimlari méhkam-mdéhkem diiziilar. 9n son otaq
istiliyinde yumsalmis kerayagdi parga parca qoyular.

# Almali dart svvalden isidilmis 190 dsracs sobada almalar yumsalana gadar bigiriler.

# liq ya da soyuq olaraq xidmate taqdim edilar.

Not: Almali tart istehsalinda sert toxumali alma istifads edilmasi tévsiys ediler.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/almali-tart-vt36
http://www.tcpdf.org

