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Sokoladl Pecenye

Cikolatali Kurabiye

2 Yumurta

250qr. kars yagi ya da marqarin (otaq istisinde)
2 Stekan gargidali nisastasi

3 Stokan un

2 Stekan pudra sakari

yarim ¢ay gasigi duz

1 Stekan qinlmis sokolod

1 Cay gasigi karbonat

1 Paket valilin

# Ovvelce yumurta, yag ve seker OZLOSOND gader garisdirilir,

# Sonra duz slave olunur, Yavas yavas nisasta ve un qgatilaraq yogrulur, karbonat atib hamar bir xemir elde
edilir.

# Hazirlanan xamira qirilmig, sokolod alava olunur.

# Sokolodun xamirs barabar olaraq dadiimasi gdézlanilir.

# Qoz yekaliyinds pargalar goparilir, avuc igina yuvarlanir,

# Yaglanmig macmayiys duzullr.

# 9vvelcadan isidilmis 200 derace otaqda gok az ¢ehrayi rengda bigirilir.

Not: Kurabiyaya qirilmis sokolod avazina satisda bulunan sokolod da goyula biler.
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