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Portagalli Pecenye

Portakalli Kurabiye

200 gr. margarin ya da kara yagi
1 Yumurta

2 Stekan pudra gokeri

1 Orta boy apilsin

1 Stekan garg@idali nisastasi

4 Stekan un

1 Stekan karbonat

1Qahva fincani seker

# ButOn apilsin gabidi ile randalenir, axsamdan 1 gsahva fincani sekerls yagladilir.

# Yag sokerla gansdirilir, yumurta, sakarli apilsin, nigasta, un, pudra sekeri, karbonat slave olunur.
# Hamarsiz bir garisim olana gadar yogrulur.

# 9lds edilan xemir soyuducuda 1 saat geder dinlendirilir.

# Xamirdan qoz yekaliyinde parcalar gopardilir, avuc arasinda

yuvarlanip, azca yasladilir. Yaglanmis macmayiye kurabiyaler dizdlUr.

# 200 deraca avvalcadan qizdinlmis firinda, ¢ox ¢ehrayillasmadan bigirilir.

Not: Unun hamisini garisima atmaq avazina, yogurduqca slave etmok daha yaxsi natice alde etmeyi saglar.
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