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orikli Keks

Erikli Kek

3 9dad yumurta

1,5 Stekan sakar tozu

1 Stekan qgatiq

Yarim stekan duru yag

1 Stekan gargadali unu

1 Paket pakmaya

1 Paaket vanil

1 Stekan clsidlenmis arik
Sousu Ugln:

1 Stekan erik

2 Yemak gasigi pudra sakaeri
1 Cay gasIJ! vanil

# Yumurta ve gaker krem halina gelans gadar yaxsica girpilir.

# Uzerina arik xaric butun levazimatlar slave edilir, hamar hal alana gadar qarigdirilir.

# 9n son tumlari gixardilmig 4-5 pargaya kasilimis eriklar gatilir, gasigla keks mahlulunun har tersfine yayilacaq
sokilde erikler zedelenmadan garigdirilir.

# 180 deroca sobada 45-5- daqige bigirilir.

# Tumlan ¢ixardilmig erik, robottan kegirilerak plre halina gatirilir, Gzarine pudra sekari elave edilir ve bir az
gaynadilaraq bisirilir, vanil slave edilir.

# Sobadan ¢ixan keks ters gevrildikden sonra , lizerina ilmig arik sous gazdirilir. Bir az dicildirildikden sonra
xidmet edilir.

No:t Orikli bisan keksin dadi bir az meyxosdur.
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