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Keks Milan

Kek Milan

2 9dad yumurta

1 Stekan seker tozu

1 Stekan un

1 Stekan gatiq

Yarim stokan duru yag

2 Yemak gasigi hindistan qozu
1 Armud stekan suyu stziilmis portagal murabbasi
1 Armud stekan kismis

1 Armud stekan déyulims qoz
1 Paket gabartma tozu

1 Paket vanil

# Yumurta ve gaker mikserle 8-10 dagige girpllir.

# Uzerina yag, qatiq slave edilir, bir az daha ¢irpilir.

# Un, gabartma tozu, vanil de slavs edilib hamar bir keks mahlulu slds edilir.

# Uzarina hindistan qozu, portagal gabigi mirabbasi, qoz, kismis slave edilir.qasigla lavazimatin diizgin
dagiimasi tamin edilir.

# Yaglanmis keks galibina tdkultr, 180 darace sobada 35-40 daqgige bisirilir.sobadan ¢ixdigdan bir vaxt sonra,
xidmat gabina ters gevrilir.

Not: Keks Milan eski italya terifidir.
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