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Keks Milan
Kek Milan

2 Ədəd yumurta
1 Stəkan şəkər tozu
1 Stəkan un
1 Stəkan qatıq
Yarım stəkan duru yağ
2 Yemək qaşığı hindistan qozu
1 Armud stəkan suyu süzülmüş portağal mürəbbəsi
1 Armud stəkan kişmiş
1 Armud stəkan döyülümş qoz
1 Paket qabartma tozu
1 Paket vanil

# Yumurta və şəkər mikserle 8-10 dəqiqə çırpılır.
# Üzərinə yağ, qatıq əlavə edilir, bir az daha çırpılır.
# Un, qabartma tozu, vanil də əlavə edilib hamar bir keks məhlulu əldə edilir.
# Üzərinə hindistan qozu, portağal qabığı mürəbbəsi, qoz, kişmiş əlavə edilir.qaşıqla ləvazimatın düzgün
dağılması təmin edilir.
# Yağlanmış keks qəlibinə tökülür, 180 dərəcə sobada 35-40 dəqiqə bişirilir.sobadan çıxdıqdan bir vaxt sonra,
xidmət qabına tərs çevrilir.

Not: Keks Milan eski İtalya tərifidir.

© ml.md (Azərbaycan dili) Resept #: 349 | Ad: Keks Milan | Tarix: 02.04.2025 - 01:41

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/keks-milan-vt349
http://www.tcpdf.org

