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Marmaladi Keks

Marmelatl Kek

Yarim kibrit qutusu gedar yas maya
1 Qahva fincani seker

1 @dad yumurta

3,5 Stekan un

1 Cay stekani qatiq

Yarim gehva fincani duru yag

1 Qehvae fincani iliq su

1 Paket vanil

1 Kase marmalad

# Guxur bir gaba 1 fincan iliq su, maya ve seker qoyular, sekar ariyana gader garigdirilar.

# Uzerina qatiq, yumurta, 3stakan un qoyular, yogrular.

# Yag elave olunar, galan yarim stekan su elave edilar, yogrular, Gzari bagli olarag 1 saat dinlendiriler.

# Muddat axrinda dinlanan xemira vanil alava olunar, vanil xamirin har terefina dagilacaq sakilds yogrular.

# Xomir az unla diizbucaqli sekilda, uzn keks galibi bdyUkllyinds acilar.

# Acilan xamira marmalad yayilar, rulo seklinde gatlanar, kenarlari toplanaraq, yaglanmis uzun keks galibina
yerlogdirilar.

# Qalibda yarim saat dinlendikden sonra 200 darace sobada 35 daqiqgs bisiriler.

# Soyuyunca ters cevrilar, lizerine marmalad stirtiiler, diliminarak xidmat olunar.

Not: Bu keks marmalad avezine krem kakao da istifads oluna biler.



http://ml.md
http://banu.atabay.org/az
http://ml.md
http://az.ml.md/marmaladi-keks-vt347
http://www.tcpdf.org

