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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Islag Keks

Islak Kek

4 9dad yumurta

1,5 Stekan sakar tozu 2,5 Stekan un
1 Stekan duru yag

1,5 Stekan gatiq

4 Yemoak gasigi kakao

2 Paket pakmaya (droj)

2 Paket valelin

# Yumurta ve geker ag bir hal alana gadar yaxsica girpilir.

# Uzarina yagdo, qatiq, kakaogoyulur garngdirilir.

# Qarisimdan 1 stekan gadar ayrilir.

# Qarisdirma gabinda galankeks mahluluna un, pakmaya ve valelin slave olunur, yaxsica garigdirilir.
# Yaglanmis unlanmis keks galibina kesk mahlulu tokaldr.

# 9vvalcadan az qizdirimis ocaqda 45 daqigs bisirilir.

# Ocaqdan ¢ixdigdan sonra 10 daqiga dincaldirilir ve ters gevrilir.

# Xidmat gabina alinir. Uzarina ayrilan 1 stakan bismemigkeks mahlulu gazdirilir.

Not: Bu kesk hazirlandigi giin hazm olunmalidir. Glinki Gzsrinds bulunan g¢iy yumurta tez xarab olur.
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