
Yeyin için amma israf eləməyin (Araf 31)
Banu Atabay'ın Mütevazı Lezzetler® Azərice Yemək Tərifləri

Almalı Keks
Elmalı Kek

3 Yumurta
3 Ədəd alma
2,5 Sətkan un
1 Stəkan + 1 yemək qaşığı şəkər
2 Yemək qaşığı qatıq
3/4 Stəkan duru yağ
1 Paket pakmaya (droj)
1,5 Çay qaşığı tarçın

# Almalar soyulur, nərd zəri şəkildə doğranır, limonlu suda gözlədilir.
# Yumurta və şəkər, krem şəklinə gələnə qədər çırpılır. Alma xariç digər ləvazimatlar əlavə olunur, qarışdırılır.
# Ən son kvadrat şəklində doğranmış almalar əlavə olunur. Qaşıqla homojen bir şəkildə qarışdırılır.
# Qarışım yağlanmış və unlanmış keks qəlibinə tökülür.
# Əvvəldən biraz qızdırılmış 175 dərəcə ocaqda 45-50 dəqiqə bişirilir.
# Ocaqdan çıxdıqdan 10-15 dəqiqə sonra ximdət boşqabına tərs çevrilir.

Not: Alma əvəzinə armud istifadə eləyərəkdə bu keks hazırlna bilər.
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