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Un Halvasi

Un Helvasi

2 Staekani un

Yarim paket margarin (125 qr.)
1 Stokani st

1 Stekani su

1,5 Stekani seker

Tarcin

# 9vvalca su, siit ve sekar bir gabda sekar ariyans gadar garisdirilir.

# Basga bir macmayiya margarin goyulur, aridiqds alenmis un slava olunur.

# Orta alovlu firnda un va yag boz rang alana gadar davamli garigdirilir. ( texminan 13 daqiga)

# Firin séndikdan sonra un va yag bir nege dagigs daha qovrulur.

# Az qizmig unlu yaga avvelceden hazirlanan su, sut ve sekar garigimi alave olunur.

# Firin yeniden yandirilir, orta alovda yena davamli garisdirilir.

# Halva macmayiys yapismayacagq xal aldigda bismis demakdir.

# Finndan alinan halvanin macmeyi ile qapaginin arasina kagiz desmal goyulur. Pilav kimi 20 daqige
demlandirlir.

# Demlendigden sonra qasiqla, servis tabagina goyulur, Gzarine targin sapilir.

Not: Arzu edilirsa un halvasina cam fisdi§i ya da badam i¢i de qoyula biler.
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