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Bananli Keks
Muzlu Kek

1 9dad banan

200gr. Margarin ya da kera yagi
3 Yumurta

3 Stekan un

Yarim stoekan kismis

Yarim stekan doyulmus qoz

1 Stokan sokar tozu

1 Paket gabarma tozu (droj)

1 Stekan sud

# Yumurtanin aglari ile sarilari bir birinden ayrilir.

# Mikserin ayagi temiz oldugu zaman bir tutam duz atilmig yumrta aglari gar halina gelena gadaer ¢irpilir.

# Yumurtanin sarilarina gakar atilir, hardasa 7-8 daqigas ¢irpilir.

# Cirpilmig sarilarin Gizerina siid, aridilmis margarin alave olunur.(Ince dogranmis banan daxil)

# 9n son gar halina galmis yumurta agi, taxta bir gasigla, yavas yavas bu garisima slave olunur. Yaglanmig
uzun bir keks golibina tokalur..

# 175 derace ocagda 60 daqiqge bigirilir.

Not: Yumurta aglan digar garigima slave olunurkan gatiyyen mikserle garisdirimamalidir.
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