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Pacanga Piroqu

Paganga Boregi

1kq. Kévrak (6 adad)

15 dilim basdirma

1,5 Stekan rends kasar pendir
2 9rta boy pamidor

4 9dad carliston bibaeri

1,5 stekan gatiq

Yarim stokan duru yagd

1 @dad yumurta

1 Cay gasi§i duz

# Pamidorlarin gabidlar soyulur, zer bdyUkliylinds dogranir, basdirmalar ince dogranir, bibarlarin tumlari
cixarilir, basdirmalarin béydkliylnde dogranir.

# Dogranan pamidor, bibar va basdirma bir gaba alinir, igine yumurtanin agdi, kasar pendir ve duz slavae olunur
ganigdirilir.

# Kdvrakcalisma dazgahina serilir, har kdvrak 8 baraber hissaya U¢bucaq kasilir.(ceami 48 lgbucaq)

# Birinci Ugbucaq pargaya bolca yagd gatiggarisimi sUr0ldr., Gzerins ikinci Ggbucaq goyulur, onun da Uzerine yagd
gatiq qangimi sirdldr.

# Yaglanib, gatiglanan, Ust Usta qoyulan G¢bucaq kdvraklerin genis r arafina hazirlanan basdirmali icden
goyulur, zsif sokilds sigaret pirogu kimi bukulsr.

# Bu sokilds hazirlanan 24 adad pacanga pirogu, yaglanmis nimgaya dizulUr, Gzerine ayrilan yumurta sarisi
suraldr.

# 190 deraca sobada 30 daqigs bisirilir. liq olaraq xidmat edilir.

Not: Paganga Pirodi kigik dayisikliklara ugrayaraq giinimiize uygunlasdirilan Osmali matbaxi terifidir.
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