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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

9rab Piroqu

Arap Boregi

1 stekan qatiq

1 Cay gasigi karbonat

1 Cay gasi§i duz
Alabildiyi gader un

1 Kicik galib ag pendir

1 9dad kigik bag sogan
7-8 Dal ceferi

1 Gay gasigi qirmizi bibar
1 Stekan qizartma yagi

# Yogurma gabina yumurtalar qirilir, Gzarina gatiq, duz va karbonat slave edib garisdirilir. Yumusagq lakin slo
yapismayacagq sokilds bir xamir alds edens gadar un alava olunur. Xamir uygun sakila galinca Uzari nemli bir
eski ile Ortllerak 1 saat dincelmaye biraxilir

# Bu arada ici hazirlanir.I¢ G¢lin pendir rendaslenir, sogan inca dogranir, cefari ince qiyilir ve hammusi qarisdirilib
qirmizi biber slave olunur.

# Dincalan xemirdan limon bdyUkllylnda pargalar gopardilir, barmaq uclari ils tort bogsgabi béyukliyinde agilir.
# Acilan xamirlarin 1 tarafine 1 yemak gasigi dolusu hazirlanan igden qoyulur ve tam ortadan gatlanaraq
kenarlari basdirilir.

# Xamir bitena gader eyni iglemler tekrarlanr.

# Qizarma yagi qizdirilir, hazirlanan piroglar qizil rangi alana gadar qizardilir, isti olaraq xidmat edilir.

Not: Bu bdrak Suriyanin xususi ileda Halepin sevilen milli piroqudur.
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