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Badimcan Serpmesi

Patlican Serpmesi

3 9dad yufka

1 @dad yumurta

1 Stekan gatiq

1 Avuc randas gasar pendiri
2 9dad badimcan

1 9dad orta boy sogan
Yarim stokan duru yagd

1 9dad rendalanmis pomidor
1 9dad sivri bibar

1 Cay gasi§i duz

1 Gay qgasigi gara biber

1 Stekan st

1 Cay gasigi tamat

# Badimcanin bitiinG soyulur 15-20 dagigs duzlu suda gozladilsreq acisi gixadilir.

# Yarim stokan yagda sodan qovrulur. Uzerina tamat ve nazik qiyilmig bibar, pomidor slave olunur.

# Pomidor biraz bigdiqde nazik dogranmis badimcan, duz ve gara biber slave olunub 15-20 dagige bigirilib
firndan alinir, soyumaga biraxilir.

# Firin macmayiyasi yaglanir, yufkalar gat gat goyulur bu ara bir stekan sit sepilereq, yumusaq olmasi gdzlenilir.
# Yufkalar macmayi sokline gbre yayilldigdan sonra Uzarina soyumus badimcan tokalUr.

# Badimcanin Uizarina gatigla ¢irpilmis yumurta tokillr. 9n Uste rendslenmis gasar pendiri sapilir. 175 darace
firnd 40 daqiqge bisirilir.

# Diliglonib isti servis yapilir.

Not: Bu pirog badimcan avezina, pendir istifade edaraq de hazirlana bilar.
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