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Qaseng Mualla

Sik Mualla

8 9dad kamar badmcan

2 9dad orta boy quru sogan

4 9dad iri pomidor

1 Su stekani qirmizi marcimak
1 Gorba gasigi bibar sousu

6 Corba gasigi glinabaxan yagi
1 Siriniyyat gqasigi quru nana
Yarim sirin gasigi kimyon
Yarim sirin gasigr gara biber

1 Siriniyyat qasigi duz

8 - 10 budaq caferi

# Badimcanlar gubuglu soyular. Butin olaraq duzlu suda yarim saat gozlediler.

# Bu vaxt yuyunmusg qirmizi marcimayin Gzarine iki su stekani su elave olunar. Batiq atesde sununu ¢akena
geder bisiriler. )

# Qazana duru yag goyular, inca giyllmis sogan slave olunar, ¢gahrayllasana gadar qovrular. Uzsrina sous ve
gaynadilmig marcimek qatilar, bir nege daqige qovrular.

# Daha sonra randa pomidor slava olunar, gaynama néqtasina galena gadar bigirilar, nana, kimyon, gara bibaer,
duz gatilar, garisdirilar, atesdan alinar.

# Badimcanlarin suyu yaxsica suzular, avval enina Ug pargaya kasiler, sonra boyuna yarim santimetr
galinliginda dilimlenar.

# Duz esasli bir gazanin désemasinae bir sira badimcan diziler, Gzerine bir migdar marcimakli xerc qoyular.
Vasait bitena gader bu eamaliyyat qat qat qoyaraq takrarlanar.

# 9n Usts bir gay stekani isti su gazdiriler, gazanin gapagi baglanilar, avvel orta atesds 10 dagige, sonra batiq
ategde 20 dagigse olmagq Uzrs yarim saat bigiriler.

# lig xidmat edilacayi sirada Uzerine caferi sepiler.

Not: Qasang Mualla, Hatay Reyhanliya xas bir yemakdir.
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