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Asan Samsa

Kolay Samsa

8 9dad hazir xemir

1 Su stekani ¢akilmis badam
1 @dad yumurta

2 Sorba gagigi toz seker
Serbati Uglin;

1,5 Su stekani toz saker

1,5 Su stekani su

1 Sorba gasigi limon suyu

# Xamir bir az un kdmayiyle 2 mm. galinliginda, oxlov ile agilar.

# Yumurtanin agl, 2 sorba gasigi toz sekar ve badam yaxsica qarisdirilaraq sirinin i¢i hazirlanar.

# Acllan xamire bu hazirlanan igden gon/qoyular, rulo seklinde dézaer.

# Btun xemirler bu sekilde hazirlandigdan sonra tzari bagli olaraq 45 deqige gdzladiler.

# Dinlen/istirahst eden samsa rulolari 2 barmagq galinliginda kasiler, nimgaye aralig/dekabrli diiziiler.
# Uzarina ayrilan yumurta sarisi sdrtdler.

# 180 deraca sobada Uzeri gqizarana gadar bigirilor.

# Sokar va su gaynadilar, bir az konsistensiya alin tarafindan limon suyu qoyular, 2 dagigs daha gaynadilar,
yanvar/ocagdan alinar.

# Sobadan gixan isti sirina isti serbat gezdiriler.

# 2 saat sonra xidmat ediler.

Not: Samsa siriniyyati qoz iginden de hazirlana
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