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Noxudlu Yarma Plovu
Nohutlu Bulgur Pilavi

2 Stekan plovlug yarma

3 Stakan su

1 Yemak gasi§i pamidor tamati
3 Dis sarmisaq

1 Stekan xaslanmis noxud

3 adad aci bibar

1 Armud stekan duru yag

1 Cay gasi§i duz

1 Gay qgasigi gara biber

# Yarma ¢esidlenir, yixanir, Gzarine 1 barmagkegoacak gader suda 15 deqgige gozladilir.

# Yagin yarisi qazana goyulur, tamat elave edilir, orta ategde tamat eridilir, yixanmig stiziimis yarma elave
olunur, bir nega dagiga govrulur, su slave olunur gapagi ortaldr.

# Yarma biserkan yagin galan gismi basqa bir gazana goyulur, ince dogranmis bibarler orta atasde bir az
govrulur, ince dogranmig sarmisaq alave olunur, xaslanmig noxud qatilir, duz qara bibar sepilir, ocagdan alinir.
# Yarma avvaelce alovlu sonra batiq atesds 15 daqige bisince ocagdan alinir.

# BOyuk cuxur bir kasa isladilir. Kasaya bastiraraq bir migdar yarma, bir migdar noxudlu garigim goyulur.

# Btln loevazimat bitene gader belo edilir.

# DUz bir gaba kasa ters gevrilarak xidmat edilir.

Not: Yamat evezine pamidor rendesi de istifade oluna biler, 0 zaman su migdari buna gére ayarlamaq lazimdir.
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