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Almanya Tortu

Alman Pastasi

Bublik Ugin;

1 Stekandan 1 barmaq askik iliq su
1,5 Yemak gasig seker tozu

1 Kibrit qutusu gader yas maya
Yarim Cay gasigi duz

1 Qahva fincani duru yag

Orta kremi tgln;

2 Stekan sud

% Stekan un

1 Stekan seker

Yarim paket valelin

Ust kremi Gglin;

1,5 Stekan su

Yarim stokan seker

4 Dadli gasidi un

2,5 Dadli gasi§i kakao

Yarim paket valelin

# ihg suda maya, 10 daqige gdzledilir. Uzerine un, yag, duz qoyulur, xamir slds edilir. Xemir 45 daqgige gapali ve
ihq yerde dinceldirilir.

# Yaglanmis ocaq macmayina, qozdan bir az bdylk parcalar qoparilarag ovuc iginda yuvarlanir ve ortasi
barmagla daslinerak bublik sakli verilir.

# Yaglanmis macmayiys dizullr, macmayids hardasa 1 saat dincaldirilir.

# 175 deraca ocaqda lizari pembslagincays (Gahrayi) gadar bisirilir.

# Bu arada orta kremi hazirlanir, bunun Gg¢lin soyuq siids , un sakar qoyulur garisdirilir,ocaga qoyulur. Orta
atesdas tiind givam alana gader bisirilir.

# Ocaqdan alinir, valelin garisdirilir, soyumaya biraxilir.

# Bigan simitler enina ortasina kasilir. Ortasina krem surllr ve 6rtdlir.

# Ust krem Uc¢0n; su, sakar, un, kakao avval soyuq olaraq garisdirilir, sonra atese alinir, ¢ox tiind olmayacaq
sokilde bigirilir.

# Hazirlanan kakaolu krem bubliklerin Gzarine gezdirilir.

Not: Bu torta Ust krem avezine, sulandirilmig mirabbe slrllub, fistiq sepilir.
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