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Acem Plovu

Acem Pilavi

2 9dad toyuq sinasi

4 9dad yumurta

1 Stekan duyu

7-8 Dal ceferi

1 Yemak qgasigi qus Uzimu
1 Sam fistigi

1 Qahva fincani duru yag
1 Cay gasi§i duz

1 Cay gasigi gara biber

1 Gay gasigi yeni bahar
2 Stekan su, atsuyu

# 1 gehva fincani yada 1 stekan yixanmig diyd goyulur, qovrulur, 5 daqige govruldugdan sonra 2 stekan su
alava olunur, duz atilir, avvalce orta batiq atesds 15-17 daqiga bisirilir. Qapagla gazan arasina bir kagiz
dasmala goyaraq plov demlenmayae biraxilir.

# Har yumurta tak olaraqg qirilir ¢irpilir, az yaglanmis tavada sade qaydanaq olaraq bisirilir. Bu sakilds 4 ayri
gayganaq hazirlanir.

# Demlenmis plova, xaglanmig ve didiklanmis toyuq sinasi, ince dogranmig caferi, gara biber, govrulmus sam
fistigl, govrulmus qus Uzima, yeni bahar slave olunur va garisdirilir. 4 baraber pargaya bolun(r.

# Hor gayganagin ortasina hazirlanan toyuqlu plov goyulur ve paket hazirlar kimi gatlanir.

# Qat yeri alta galacek sakilda kicik, istiya dayanigli bir gaba goyulur ve digar gayganaglar bu sakilds hazirlanir.
# 190 deraca isti sobada 5 daqige bigirilir.

# Isti xidmat edilir.

Not: Acem plovu Osmanli matbaxinin yemaklarindandir.
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