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Banu Atabay'in Mltevazi Lezzetler® Azarice Yemak Toeriflori

Porvana

Pervane

Yarim paket margarin (125qr)

1 @dad yumurta

1 Cay gasigi gatiq

1,5 Cay stekana pudra sokeri
Yarim cay stekani glinebaxan yagi
1 Paket vanil

1 Cay gasigi gabartma tozu

1,5 Yemak gasigr kakao

Alabildiyi gader un

# llk is olaraq margarin yaxmadan az atasde eridiler, soyumagda buraxilar.

# Yogurma gabina glinabaxan yagi, yumurta, pudra sekeri, gatiq ve arimig soyumus margarin qoyular, ¢engael
ya da ¢irpici ile yaxgica qarigdirilar.

# Uzerina vanil, gabartma tozu ve yogurdugca slenmig un slave ediler. Orta sartlikds bir xamir alds ediler.

# Xamir ikiye bélUner. Bir par¢asina kakao elave ediler, yogrular.

# AQ xamir ve kakaolu xemir unlu zeminde, mardana ile ayri ayr agilar, kiik cay stekani agzi ile yuvarlaq kesiler.
# 9vvalce ag xamir daezgahin izerine qoyular, lizerine 1 barmaq siirlisdirerak kakaolu yuvarlaq xemir
yerlosdirilar, onun Gzerina yena bir barmaq surisdirarak ag yuvarlag xamir goyular, an son yena bir barmagq
sUrlUgdUraerk kakaolu xamir qoyular.

# SuUrlsdirarak goyulan 4 xemir, ilk baglama néktasindan itibaren rulo hazirlanar. 9lds edilen rulo xamir kaskin
bicagla ortadan kesilar. Xamirlar qurtarana gadar eyni proses hayata kegirilor.

# Pegenyelar, kasilan yeri alta gelocak sakilds yaglanmis soba nimgayine az araliglarla dizdler.

# Nimga avvalcadan 190 daraca qizdirimig sobaya qoyular. A§ xemiraz sararana gader bisiriler.

# Pegenyelar sobadan ¢ixardilar, nim¢ads soyudular, xidmat qabina dizdler.

Not: Parvans hazirlanmasinda gstiyyen nisasta istifade olunmaz. Nisasta xamiri kdvreklosdirir.
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