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Acil Barbunya

Acil Barbunya

1 Stekan barbunya

1 9dad sodan

1 Dib sarmisaq

1 9dad acli sivri bibar

1 ©dad qirmizi aci bibar

1 Qahva fincani duru yag

1 Cay gasig qirmizi pul bibar
1 Cay gasigi duz

4-5 Dal coferi

1 Cay gasIg! tamat

# Nazik kesilmis sogan yagda qizardilir, Sogan bozalagdigda noxud yekaliyinde dogranmis quzu sti gatilir.
# 9t suyunu biraxib gekince, dogranmig qirmizi ve sivri bibar slave olunur, azilmig sarmisaq gatilir.

# Ustlne tamat, qirmizi pul bibar, duz ve en axirda xaglanmis barbunya alavs olunur.

# 5 deqiqge susuz, orta alovla bigirilir sonra, Gzarine 1 stekan isti su gqoyulur, 10-15 deqige bisirilir.

# Yemak firindan alinir, Gzarina qiyllmig cafari sapilir, gapagi értaluldr.

# isti servis agllrr.

Not: Acili barbunya Meksika kokenli bir yemakdir. 9sl adi "Chili con Carne" dir.
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