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10000. Torif Tortu

10000. Tarif Pastasi

5 9dad yumurta

5 Qahva fincani un

1 Su stekani pudra sakari

1 Dolu sorba gasidi kerayag!
1 Corba gasig kakao

1 Paket gabartma tozu

Kremi G¢ln:

2 Su stekani sud

Yarim gehva fincani dlydsuni
Yarim gehva fincani nisasta
Yarim gehva fincani kakao

1 Qehva fincani toz sekar

1 @dad yumurta

1 Paket vanil

Arasli Ugln:

1 ©dad orta boy banan

1 9dad orta boy Kivi

1 Gay stekani qirimig sokolad
Islatmaq dGc¢in.

1 Su stekani iliq su

1 Corba gasigi toz saker

1 Siriniyyat gagigi krantl gehve
Uzari O¢Un:

1 Paket toz krem san idi

1 Su stekani soyuq sud
Boazamak Ug¢lin:

4 9dad sade loxum

1 Corba gasig pudra sakari

1 Ovuc muncuq saker

Yarim paket aridilmis sokolad

# Ilk emaliyyat olaraq pandispanya hazirlanar. Guxur bir gabin iginde yumurta ve pudra sekari mikserle diimag
olana gadar ¢irpllar.

# Uzarina slanilmis un, yandirmadan eridilmis karayag, kakao ve gabartma tozu slavs olunar, qisa middat
garigdirilar.

# Ortasi dalik olmayan keks galibi yadlaniyar, pandispanya qarisigi tokUler. 160 daracads isidilmis sobaya
verilor. Qabarib, gizarana gader bisiriler.

# Bisoen pandispanya soyuyarkan krem hazirlanar. Soyuq siid, toz seker, yumurta, diiylsiind, nisasta ve kakao
bir gazana goyular, garisdirilar.

# Daha sonra orta qizdirmali ocada yerlesdiriler. Davamli qarigdiraraq puding konsistensiyasinda bigiriler.
Atesdan alinar, vanil elave olunar.

# Krem ara ara garigdirarag soyudular. Bu sirada pandispanya enine Ui pargaya kasilar.

# Islatma vesaiti yaxgica qarigdirilar. Pandispanya gatlayarinin (zarins islatma vesaiti gezdiriler.

# llk gat pandispanyanin Gzerina kremin yarisi qoyular, dizeldiler. Uzerina qinlmis sokoladin, kiip dogranmis Kivi
va bananin yarisi qoyular. }

# Ikinci gat pandspanya yerlasdiriler. Uzarina eyni sekilde galan krem ve diger vasaitler qoyular. Son gat
pandispanya yerlagdirilor.

# Ust 6rtma vasaiti olan toz krem san idi ve soyuq siid konsistensiya sahaye gadar mikserlo ¢irpilar. Yarisindan
daha azi bazema U¢in ayrilar.

# Krem san idi genis sathli bir bigagla tortun tizarine va kenarlarina suvanar.

# Ayrilan krem san idi krem nasosuna doldurular. Tortun kanarina qévsli sakiller edilar.

# Sadae loxumlar bir araya gatiriler, barmaq ucuyla yogurular. Pudra sekeri olan dezgahda mardanas ile agilar.
Gigak saklindaki pegenye galibiyle kasiler.

# Kasilan loxum ¢igaklar ovuc ortasina goyular, ylingl sixdiraraq sakil veriler. Ortalarina muncuq seker qoyular
ya da qida boyasi ile ndqgte seklinda rangleniyar.

# Cicoklor tortun Ust kenarina aralig/dekabrli yerlagdiriler. Muncuq sakarler arzuya gére separok yerlasdirilor.

# Moan-Mari Usulu eridilmis isti sokolad krem nasosuna goyular. Inca uc iliser, arzu edilon geyd etma climlasi
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yazilar.
# Tort soyuducunda 4-5 saat dinlen/istirahat etdirildikdan sonra geyd etma tg¢tn hazirdir.

Bu terif lozzatlar. com saytinin 10000. terifi. 10000. tarifimizi geyd etmak Ugtin bir tort etdim va adini "10000. tarif
tortu" goydum. Banu Atabay.
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