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Pendirli Balig

Peynirli Balik

4 Parca har hansi bir baligin filetosu (levrak)
2 Yemak gasI{! sirke

2 Sokar gasigr duz

8 9dad taza sogan

1 Stokani at suyu

200 gr eritme pendiri

1 Stekani qizartma yagi

Yarim limon

# Baliglarin temizlenib yuyuldugdan sonra, Uzarlerina sirke gazdirilir, yarim saat gadar dinlandirilir.

# Qizqin yagda baliglar gizardilir.

# Darin bir macmayinin icina at suyu qoyulur, pendir alava olunur, pendir sridiqds qizaran baliglar, pendirli
garisima atilr.

# Kesik alovda bismaqdas olan pendirli baliga nazik qiyilmig teze sodanin yasil hisseleri elava olunur.

# Lozzatini artirmagq igtin limon, duz qoyulur.

# 15 Daqige bigirilir. Isti olaraq servis yaplilir.

Not: Arzu edilirse ot suyunun icarisine 1 yemak qgasigi kere yagdi da slave oluna bilar.
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