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Pendirli Balgabag Ogratan

Peynirli Kabak Ogreten

4 9dad dolmaliq balgabaq
250 gr. Randa ag pendr

2 Yemak gasigi margarin
Yarim litr stid

1 Yemak gasigi dolusu un
200 gr. Kasar pendir

1 Cay qasIgi gara biber

1 Cay gasi§i duz

1 @dad yumurta

3-4 Dal dere otu

# Balgabaglar uzunnamasina ikiye kasilir.

# Kasik balgabaglarin i¢i bir az oyulur.

# Bir migdar suda balgabaglar yarim xaslanir.

# Diger terefdan yagd un govrulur, Gzarina yavas yavas sud slave olunur, puding seklina galince agir (yavas)
ate.dan alinir. Belace besomal soushazirlanmis olur.

# Sous soyuyunca igina 1 adad yumurta qirilir duz, gara bibar alave olunur va garigdirilir.

# Xasglanan balgabaglarin oyuglari dogranmig dere otu ile garisdiriimis ag pendir qoyaraq doldurulur.

# Bir soba nimgayina dizullr, Uzerine hazirlanan besemal sous gazdirlir.

# On Usta dilimlenmis kasar pendir qoyulur.

#200 darace sobada gizarana gadar bigirilir.

Not: Besoemal souslu yemaklara Umumi olaraq ograten adi verilir.
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