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Banu Atabay'in Mitevazi Lezzetler® Azerice Yemak Toariflori

Badimcan Musaqgga Ogratan

Patlican Musakka Ogreten

1 kg. Badimcan

2 9dad bas sogan

250 gr. Yemaklik giyma

5 Yemak gasi@i duru yag

2 9dad pamidor

1 Yemak gasigi tamat

2 9dad aci bibar

1 Cay gasI§i duz 2 Stekan su

# Badimcanlar ala-bula soyulur duzlu suda acisinin ¢gixmasi tgtin yarim saat gozladilir.

# Bir gazana yemaklik dogranmis sogan va yag alinir, sogan pembalasena gadar bigirilir.

# Soganin lzarina 5 dagige ara ile giyms, inca dogranmig aci biber, tamat ve dogranmis pamidor slava olunur.
#9n son 1,5 stokan isti su slave edb orta atesds 15 dagiga bisirilir.

# Suda gozledilib, suyu stiziilen badimcanlar, musaqgqgaliq dogranir, bir soba nimgayine kart kagidi kimi dizGlGr.
# Uzarina avvalca giymali xaerc, sonra besamal sous tokullr.

# 180 deroace sobada Uzeri gqizarana gader bisirilr.

Not: Besomal sous, 2 Yemak gasidi un, 1 Yemek gasigi margarinle govrulur. Uzerine yavas yavas 1 stekan siid
goyulur, puding sekline gelena gadar garigdirili, duz slave olunur, musagganin tzarina gazdirilr.
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