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Kayseri Kiftesi

Kayseri Kéftesi

500 gr. Kiftalik giyma

1 @dad orta boy bas sogan
3 Dilim bayat ¢orok ici

1 Cay gasIg kimyon

Yarim ¢ay gasig! gara bibar
Yarim ¢ay gasig! qirmizi pul bibar
1,5 Cay gasi§i duz

7-8 Dal dogranmig caferi

3 9dad kartof

3 9dad pamidor

4 9dad goy sivri bibar

1 Armud stakan duru yag

# Bayat ¢orak dilimlerin Gzarina sogan randslanir. Qanigdirilir, ¢orak pira olunca, diger kiifts lavazimatlar gatilr,
10 deqige yogrulur.

# Kufte xarci soyuducuda dincalirken kartoflar soyulur, 1 sm qaliniginda daire gaklinde dogranir, pamidorlar da
daire saklinde da dilimlendikden sonra biber saquli olaraq ikie kasilir tumlari ¢ixardilr.

# 1 armud stekan duru yag, soba nimg¢ayina tékullr, yayilir.

# Dilimlenmig kartof dilimleri nimgaye duzllir. Kartof dilimlerinin Gzarine yeke sekillondirilmig kiftsler araliglh
dizilar.

# Bosluglara pamidor ve biber dilimleri yerlasdirilir. Duz sapilir. _

# 9vvelcadan az qizdirimis 190 derace sobada kiifteler qizarana qadaer bigirilir. Isti olaraq xidmat olunurs

Not: Kayseri kiftesinin aslinde kifts xarci, kartoflarin Gizerine tebage halinda yayilir.
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