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Yumurtali Kifte

Yumurtalh Kofte

500 qgr. Kiftelik giyma

1 9@dad bas sogan

3 Dilim bayat ¢orok ici

1 Cay gasi§i duz

1 Cy gasigi gara biber

1 Cay gasigi kimyon

3 Yemak gasigi duru yag
6 9dad xaslanmis yumurta
2 9dad pamidor

4 9dad sivir bibar

# Bas sogan rondslenir, Gzerine yumurta xaricinds bitin levazimatlar elavs olunur,

# Hardasa 10 daqiga yogrulur, soyuducuda kifte mahlulu yarim saat qadar dinceldirilir.

# Dincelen kifte mahlulu 6 baraber parcaya bélundr.

# Har parca stolun Gzerina isladilan barmagq uclariyla siriniyat tabagdi béyukllytnds agcilir.

# Acilan kifte mahlulun tam ortasina , xaslanmis, soyulmus, bittin yumurta qoyulur, kenarlarindan toplanaraq
yumurtanin har tarafi kifts ile 6rtlll bir top alde edilir. Ovucarasinda agilmasin diys yaxsica yuvarlanir.

# Hazirlanan yumurtali kifteler, kenarl kigutk bir macmeyiye dizilir, aralarina dilimlenmis pamidor ve biber
goyulur, Gzerina duru yag gezdirilir.

# Kifte avveldan qizdirilmig 190 derace ocaqda Uzari gizarana gader bigirilir.

# Isti olarag xidmt edilir.

Not: Bu kifte xaglanmig ispanagla da hazirlana biler.
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