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Gobalokli Boyrak Sote

Mantarli Bobrek Sote

Yarim kg. Quzu boyrayi
1 9@dad bas sogan

4 Yemak gasI@i duru yag
3 9dad sivri (iti) bibar

1 Yemak gasigi un

250 gr. Gobalak

1 @dad pamidor

7-8 Dal coferi

1 Cay gasi§i duz

1 Cay qasIgi gara biber

# BOyraklor yixanir, qurudulur, har bir bdyrak ikiye bolinir, damarlarai ¢ixardilir, yaglar temizlenir.

# Yanm bdyrakler 1 barmaq galiniginda dogranir.

# Sogan soyulur, bibarlarin tumlari ¢ixardilir, gox yeka olmayacaq sekilds dogranir

# Yag bir gazanda qizdirilir ve Gizerine dogranmis bdyraklar atilir, qizardilir, yag stizllerak bir bagga bosqaba
alinir.

# Eyni yagda sogan, bibar ve un govrulur. Uzerine 1 stekan su tokiiliir ve 5 daqiqgae bisirilir.

# Soganli garisima bir nega pargaya kasilmis teze gbébelakler ve randslanmis pamidor slave edilir, orta atesda
20 daqigs bigirilir.

# Uzarina daha svvelcedan hazirlanmig bdyraklar ve ¢ox ince dogranmig caferi elave edilib garisdirilir, duz, qara
bibar sepilir, soba 1 deqgigs sonra séndurulir.

# Xidmaet boggabina alinir, Gzarine ince dogranmig caferi sapilir.

Not: Bu yemak eyna miqdarda ciyar istifads elayarek da hazirlana bilar.
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