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Safdall Kababi

Seftali Kebabi

1 @dad goyun gdmleyi

500 gr qiyma

4 9dad sivri bibar

2 9dad pomidor

Yarim dests cofari

Yarim seker gasig! kimyon

Yarim seker gasigi qirmizi pul bibar
1 Cay gasi§i duz

# Qoyun gomleyi yuyuldukdan sonra, ¢ok yaglar kasilir, 1 stekan iliq suda 15 dagigs gézladilir.

# Quyma, qirmizi pul bibar, kimyon, duz yaxsica yogrulur, 6 barabar pargaya bolinlr yatsi koftsler hazirlanir.

# Sudan gixan qoyun gémleyi da 6 barabar pargaya kasilir.

# Har gdémlek pargasini ortasina bir pomidor xaklkasi, pomidorun tizerine bir kdfte, kanarlarina da temizlenmis
uzun bibar, gémleyi bohga kimi qatlanir.

# Kababin gatdalanma yeri alta gelecak gakilda firin gabina duizllir.Mecmayiys 1 stekan isti su goyulur, 200
daracs firinda 45-50 daqige bigirilir.

# Servis gabina alinir, ceferi ile bazadilib isti servis agllir.

Not: Saftall kababi Kibrisa aad bir yemakdir, 9sl adi "Sef Ali Kebabi" dir.
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